COMUNA BARBULESTI
JUDETUL IALOMITA
Nr. 2191 / 25.03.2024

LITA VASILE,
(numele, functia 5i semnétura)

L.S.

CAIET DE SARCIN|
PRESTARI SERVICII

Servicii de catering peniru Pragramul national ,Masd sdndtoasd”™

1. INFORMATII GENERALE

1.1 Informatii despre autoritate contractantd: COMUNA BARBULESTI, Sat Barbulesti, Strada
Principald, nr. 1146, comuna Barbulesti, judetul lalomita, cod postal 927031, Telefon:
0243.288.500, Persoand de contact: BOTIA OLIVIU-MARIAN

Barbulesti este o comund Tn judetul lalomita, Muntenia, Rorméania, formatd numai din satul de
resedinid cu acelasi nume.

Camuna se afld la vest de orasul Urziceni, pe ambele maluri ale riului Sdrata si este strab&tuta
ge soseaua nationald DNID, care leagd acest oras de Ploiest], precum si de calea feratd ce

pleacd din Urziceni catre Ploiesti si Bucuresti, pe care este deservitd de halta Barbulesti.

2. CONTEXTUL REALIZARII ACHIZITIEI

2.1 Descriere context:

Se var achizitiona servicii de catering pentru 562 de elevi/prescolari din structura Scolii
Gimnaziale Barbulesti, astfel: 83 de prescolari si 321 elevi in cadrul Thvdtdmantului primar si 165
elevi in cadrul invdtamantului gimnazial.

La nivelul sistemnului national de inva{@mant preuniversitar s-a instituit Programul national
“Masa sandtoasd"” (PNMS), derulat pe perioada desfiisuririi cursurilor scolare din anul 2024, iar
prin H.G. nr. 177 din 28 februarie 2024, comuna Barhulesti a primit finantare Tn cadrul acestui

program.



Scopul PNMS constd in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea
motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intdrirea starii de bine si
dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor §i elevilor si prin oferirea unei alimentatii
sandtoase care sd sustina invatarea. Programul contribuie |a formarea unor obiceiuri alimentare
sandtoase, precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si s¥nitoase, respectiv
sustenabile - precum reducerea risipei alimentare, reducerea cantitatii de deseuri, colectarea si
velorificarea deseurilor elimentare. PNMS5 se adreseazi prescolarilor si elevilor prezenti la
activitdtile didactice, pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar
nu se acordd pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.
PNMS constd fn acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constdnd intr-o mas3
calda sau, dupé caz, intr-un pachet alimentar, in cazul Tn care masa cald3 nu poate fi aslgurats,
in limita unei velori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd. Limita
valoricd prevazutd la alin. (1) cuprinde pretul suportului alimentar, contindnd pretul materiei
prime si al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport.

Tn perioada desfisurdrii activitdtii didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura
zilnic, pregétirea, prepararea §i livrarea pachetului alimentar pentru elevij care frecventeazd
cursurile unitétilor de fnvatAmént de pe raza comunel Barbulesti, in cantitdtile si continutul
caloric stabilit prin H.G. nr. 24 din 11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului National
“Masd séndtoass”.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut la art. 2 din H.G. nr. 2472024 il au
elevii/prescolarii prezenti la activitdtile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar. Supartul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucritoare.

Dreptul de a primi suportul alimentar prevazut la art. 2 in H.G. nr. 242024, pe perioada
cursurilor, conform structurii anului scolar, 1l au si elevii/prescolarii care participd la activitati
didactice prin intermediul tehnologiei si al internetulul, precum si elevii/prescolarii care au
acces limitat la tehnologie si care Tsi desfasoara activitatea de Tnvitare prin mijloace alternative,
altele decat tehnologia si internetul, conform sceneriilor de organizare si desfisurare a
cyrsurilor prevazute in Ordinul ministrului educatiel nr. 3694/2024 pentru aprobarea mésurilor
de organizare a activitatii in cadrul unitatilor/institutiilor de invatdmant,

Prin elev/prescolar prezent la cursuri se intelege elevul/prescolarul care a participat |a cel putin

o ora de curs/zi In cadrul scenariilor de organizare 5 desfasurare a cursurilor, potrivit Ordinului



ministrului educatiei, nr, 3.694/2024.

Elevii §i prescolarii prevazugi la art. 2 alin. (3) din H.G. rir. 24/2024 primesc produsele zilnic.
Preluarea produselor se realizeazd de cétre parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau,
acolo unde acest Jucru este posibil, de catre elevi, pe baza evidentelor de participare |a cel putin
o ora de curs/zi, conform deciziej |a nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.
2.2 Descriere necesitate si oportunitate:

in conformitate cu H.G. nr. 177 din 28 februarie 2024, Comuna Bdrbulesti a primit finantare in
cadrdl Programului National “Mesd sandtoosd” (PNMS), derulat pe perioada desfasurdrii
cursurilor scolare din anul 2024,

Implementarea acestui program are drepl scop principal asigurarea premiselor accesului egal i
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenets
sau de situatia socio-ecnomica.

PNMS constd in acordarea zllnité, cu titlu gratuit, 2 unui suport alimentar constand ntr-o mas3
calda sau, dupad caz, intr-un pachet alimentar, Tn cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd,
i limita unel valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugats.

Avind Tn vedere faptul ca Scoala Gimnaziald Barbulesti, in structura sa, nu dispune in prezent
de canlind, s-a optal pentru pachetul alimentar, in temeiul Hotdrarii Consiliului Administrativ al
Scolii Gimnaziale Barbulesti, conform art. 3 alin. (1) lit. ¢ din H.G. nr. 24 din 11 ianuarie 2024
privind instituirea Programulul National "Masa sanatoasa”, astfel:

- pachet alimentar, in situatia in care nu existd posibilitatea asigurdrii mesei calde in regim
propriu sau de catering. Pachetul alimentar este péstrat, pand la servire, in spatii
amenajate, in care sunt asigurate conditille de manipulare si depozitare indicate de
producétor, in conformitate cu prevederile legale Tn vigoare privind igiena si siguranta
produselar alimentare, conditii care s3 poaté fi monitorizate si controlate.

Obiectul achizitiel 1l constituie Servicii de catering pentru Programul national ,Masé
sdndtoasd”, prin distribuirea la nivelul unitdtii scolare, Scoala Gimnaziald Barbulesti, a unui
pachet zlimentar, tuturor elevilor de nivel prescolar, primar si gimnazial. Se vor achizitiona
servicii de catering pentru 569 de elevi/prescolari din structura Scolii Gimnaziale Barbulesti,
astfel: 83 de prescolari si 321 elevi Tn cadrul invatamdntului primar si 165 elevi in cadrul
invatdmantului gimnazial.

Conform structurii numarului de elevi, situatia este urmatoarea:

- Total 568 de elevi/prescolari:
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o

o

Conform structurii anului scolar, pertru anul 2024, 1n pericada 15 aprilie — 31 decembrie

321 ciclul primar;
165 ciclul gimnazial;

83 de prescolari.

situatia este urmétoarea:

- Total 121 zile {116 zile clasa a Vlil-a):

lunie 2024 - 15 zile (10 zile pentru clasa a Vili-a)

o Aprilie 2024 - 15 zile

o Mai 2024 - 18 zile

c

= Septembrie 2024 -14 zile
o Octombrie 2024 - 19 zile

o Noiembrie 2024 - 20 zile
o Decembrie 2024 - 15 zile

Caracteristici Cantitdti
Pret portie (lei cu TVA) 15
Numdr elevl / prescolari 569 |

Numar zile activitate didactica

121 (116 peniru clasa a Vill-a)

Numar de portii total

Total valoare servicii prestate

68.849

1.032.735 |ejf TVA Inclus

Valoarea estimatd a achizitiel de servicii este de 1,264.,000,00 lei TVA inclus, conform HG

177/2024, pentru 569 de elevi/prescolari in limita unei unei valori zilnice de 15 |ei/benaficiar,

inclusiv taxa pe valoarea addugatd, pe perivada desfdsuririi cursurilor scalare din anul 2024,

Valoarea estimatd este aferentd intregului an calendaristic 2024, far achizitorul nu este obligat

sa cheltuiascd Intreaga valoare. Plata se va face pentru livrarile efectuate.

Avand in vedere faptul ca ™n alcatuirea valorii estimate nu se cunosc categoriile de TVA ce

compun pretul, aceastd valoare este cu TVA inclus (TVA-ul pantru zlimente, servicll de

restaurant, salarii si transport ce fac obiectul alcatuirii pretului, este diferit, proportia acestuia

putdnd avea valori diferite de la caz la caz). Valoarea astimaté contine toate cheltuielile legate

de achizitionare produse, transport, ambalare, livrare etc. Ofertantii vor avea obligatia sa

introducd o defalcare a costurilor, per beneficiar, pe urmatoarele categorii: a) pachet alimentar,

minim 4(%; b) prepararea hranei; c) transport.



Valoarea estimata, conform HG 177/2024 a fost calculata pentru anul 2024, in cepand de la data

de 28.02024, data adoptirii acestefa.

3. DESCRIEREA OBICTULUI CONTRACTULUI

3.1.1 Denumirea contractului: PRESTARI Servicii de catering pentru Programul national ,,Masg
sdndtoasd”

3.1.2 Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoll {Rev. 2)

3.1.3 Tip contract: Prestéri servicii, anexa 2

3.1.4 Sursa de finantare: Programul National , Mas3 sinitoasd”

Finantarea Progromului nafional ,Masd séndtoasd” se asigurd de la bugetul de stat, din
sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat, pentru finantarea cheltuielilor
descentralizate |a nivelul comunelor, oraselor, sectoarelor 5i municipiului Bucuresti.
3.1.5 Date de intrare:

Activitatile care urmeazd a fi derulate si rezultatele care sunt urmirite 1a nivelul Autoritatii
Contractante, pentru care se solicit prestarea sarviciilor de caterimg sunt urmitoarele:

- Furnizarea unui suport alimentar (pachel alimentar: produse de panificatie din fiin3
integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a
pachetului, produse din carne sifsau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25%
din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse
similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va
adauga un fruct si o sticld cu apd platd la 0,5L), Th regim catering, zilnic pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2024 pentru 569 de elevi/prescolari din structura
Scolii Gimnaziale Barbulesti, astfel: 83 de prescolari si 321 elevi in cadrul Tnvatdmantului
primar i 165 elevi tn cadrul Tnvataméantului gimnazial,

Tip cantract: contract de servicii de catering, cu executare succesiva, pe bazi de comand3 emisé
de beneficiar.

Unitate de masurd: pachet alimentar, configurat, conform prevederilor caietului de sarcini,

Numar mediu de portil: 569 pachete pe zi / in functie de numérul de copii prezentila activitatile

didactice.
Regim de livrare: zilnic, de luni pAna vineri, pe toatd perioads desfasuririi cursurilor scolare din
anul 2024 (fara a lua in calcul zilele de vacantd si zilelor nelucrdtoare, sau in care, conform

ordinelor ME sau alte acte normative, nu se desfsoard activititi scolare).



Tipul suportului alimentar: pachet alimentar, in regim catering, ce constd T produse de

panificatie din faina integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum S0% din
greutatea totald a pachetulul, produse din carne sifsau branzeturi/derivate din lapte 40 g-
minimum 25% din greutatea totald a pachetului §i legume - rogli, castraveti, salatd sau alte
produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va
adduga un fruct si o sticld cu apa platd la 0,51, conform prevederilor caietului de sarcini.
Grupul {int3 {consumatori): copii din ciclul prescolar, primar si gimnazial

- 321 ciclul primar;

- 165 ciclul gimnazial;

- 83 de prescolari
3.1.6 Amplasament:
Se va asigura suport alimentar (pachet alimentar) pentru elevii care frecventeazd cursurile
unitatilor de invatidrmant de pe raza comunel Barbulesti: Scoala Gimnazial3 Bé;buTestifGrédini;a
cu Program Normal Barbulesti,
Scoala Gimnaziald Barbulesti se aflad in comuna Birbulesti, sat Birbulesti, Str. Scolii, nr. 1148,
judet lalomita, CP 827031.
Gradinita cu Program Normal Barbulesti se afld Tn comuna Bérbulesti, sat Barbulesti, Str. Scolii,
nr. 1148, judet lalomita, CP 927031,
3.1.7 Durata: 9 luni (aprilie — decembrie 2024), cu incepere de la data semnarii sale de catre
parti pana la sfarsitul perioadel deslasurdrii cursurilor scolare din anul 2024,
Contractul se poate reinnoi, pana la maxim 3 ani, pentru pericadele desfasurdrii cursurilor

seolare din anil urmdtori, cu premisele continuérii Programului national ,,Masa sandtoasda”,

3.2 Criterii de performantd ale contractului

3.2.1 Aspecte generale

La finalul fiecarel etape (lunar), Beneficiarul are dreptul de a evalua performanta
Contractantuluiin legdturd cu modul de executare a contractului,

Evaludrile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performantd al servicilor de catering,
respectiv al produselor livrate Tn cadrul procesului de prestare a serviciilor sl vor avea drept
referinid, datele de intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regdsesc atét in
prezentul cajet de sarcini cét sl in standardele europens si nationale aplicabile produselor

alimentare ce se vor fi



puse la dispozitia grupului tintd prin intermediul servicii de catering ce fac obiectul contractului.

3.2.2 Criterii de performanta
in ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, Contractantul va trebui sd ia masurile
necesare si sd adopte acea solutie necesard pentru prestarea serviciilor, astfel fncat s§ se
asigure
atingarea urméatoarelor criterii de performant3 aferente contractului:

a) Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o formd de prezentare sio
temperaturé minimd necesard, astfel incat produsele s poata fi consumate T conditii normale.

b) Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei
alimentatii
sanatoase penlru copii si adolescenti, asa cum acestea sunt preze-ntate prin Ordinul MS nr.
1563/2008- actualizat,

c) Procesul de preparare, transport si livrare se vor derula cu respectarea in totalitate 3
cadrului legal sT normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

d) Produsele preparate si livrate vor respecta cerintele calitatative si cantitative din
comenzile efectuale de catre Beneficiar

e) Activitdtile de livrare, la destinatiile finale, a produselor alimentare vor respecta
calendarul convenit intre parti.
3.2.3. Modul de stabilire a rezultatelor verificarii criteriilor de performant;
Periodic (de regula lunar), inainte de receptia serviciilor, partite vor verifica si evalua modul de
indeplinire a criteriilor de performantd ale contractului prevazute la punctul 3.2.2. de mai sus,
rezultatul acestor verificari urmand a fi consemnat Tn cadrul procesului verbal de receptic a

serviciilor ce sti la baza emiterii facturii aferente serviciilor prestate perioadei supuse evaluirii,

3.3. Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra Tn cadrul acestora
3.3.1. Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitatilor
contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publica, partile le vor proceda, T principal,

conform urm&torului mecanism:




Nr.

Activitate Detaliere activititi

Etapa 1 — Stabilirea calendarului lunar de pre:‘:tare a serviciilar

Definirea Cu cel putin 10 zlle Tnainte de Tnceperea lunii, Beneficiarul va
calendaruluide | transmite Prestatorului programul propus  pentru luna
prestare urmatoare, fn care se vor indica zilele n care se vor presta
serviciile de catering ce fac obiectul cantractului.
Dupd primirea si analizarea programului lunar, Tn termen de
maxim 2 zile lucritoare, Prestatorul va confirma Beneficiarului

acceptarea programului,

Etapa 2 ~ Preluarea comentzii

Primirea si Prestatorul va primi comanda emisd de beneficiar, zilnic,?
confirmarea functie de numdrul de beneficiarl (scolari, prescolari) prezenti la
comenzii de citre | activitatile didactice din ziua respectivd. Comanda privind
parti numirul de pachete alimentare ce trebuie livrate Th ziua
respectivd se emite zilnic, cel mai tdrziu pand la ora 08:30,
Dupd primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma
livrarea comenzii. Dupd primirea comentzii, prestatorul va initia si
derula etapa de pregatire si preparare a produselor din meniul
confirmat de Beneficiar, cu respectarea cerintelor cantitative si

calitative prevdzute la nivelul caietului de sarcini si a legislatiei T

vigoare.

Prestatorul se va asigura cd personalul implicat in activititile de
preparare si manipulare a glimentelor ce compun meniul
respecta cerinjele de igiend si securitate alimentard, previzute
de legislatia in vigoare, Prestatorulv @ prezenta Beneficiarului, |a
Prepararea simpla cerere a acestuis, toate documentale care atestd
produselor indeplinirea acestor obligatii.

comandate Prestatorul se va asigura ca prepararea produselor se va efectua
cu respectarea cerintelor de trasabilitate impuse de cadrul
legal/normativ specific in acest domeniu, asigurandu-se de
evistenta documentelor care atestd provenienta, calitatea si

salubritate materiilor prime sl a ingredientelor de origine




animalé sl non-animald (facturi, avize, certificate de calitate,
declaratii de conformitate, etc) utilizate th prepararea meniurilor
comandate. Prestatorul se obligd sd prezinte Beneficiarului, la

simpla sa cerere; copii dupd aceste documente.

Ambalarea si
pregétirea pentru
transporta
produselor

preparate

Produsele realizate se vor ambala fn ambalaje individuale |
biodegradabile, de unicd folosinta, ce respectd cerintele de
sigurantd  alimentard si  care nu  predntd  niciun  risc
cansumatorului,

Toate produsele ambalate indiyidual se vor inciirca in ambalaje
reutilizabile (13zi, cutii, etc), cu inchidere ermetici, izolate
termic, destinate transportului si  manipuldril  produselor
ambalate individual, ce respectd cerintele de sigurantd
alimentara,

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizirii si dezinfectiel,
conform normelor legale Tn vigoare, Tnainte de fiecare

utilizare/livrare,

Etapa 3. Livrarea comenzii

Livrarea
produselar

preparate

Procusele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit
intre parti, zilnic pand cel mai tirziu la ora stabilitd a fiecirai zile
in care se desfdsoard activitdti didactice, Ia fiecare unitate de
nvitdmant.

Livrarea se va efectua utilizand mijloace de transport autorizate
sanitar-veterinar, conform prevederilor cadrului legal aplicabil n
materia.

Ambalajele reutilizabile, ce contin  oprodusele ambalate
individual, se vor incarca/descérca Tn mijloacele de trapsport
astfel incat s3 fie protejate Tmpotriva uner eventuale
contamindri.

Personalul utilizat pentru livrarea produselor va respecta




cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activitétile de livrare vom asigura
ambalajele reutilizabile suficiente si  adecvate destinate
transportului si manipuldrii produselor ambalate individual,
astfel Incat acestea s& rdmana la dispozitia Beneficiarului pani la
consumarea n totalitate a produselor livrate, urmand ca
ambalajele reutilizabile sd fie preluate de cdtre reprezentantul
nostru cu ocazia urmiatoarei livrdri.

Prestatorul se va asigura cd distributia alimentelor se va face
numaj de catre persoane care defin certificat de absalvire a unui
curs de notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului
ministrului sanatétii si al ministrului educatiel, cerceldrii 5
tineretului nr. 3800/2023, privind aprobarea Metadologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend,
cu modificarile si completérile ulterioare, si fis de aptitudini
specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Prestatorul se va asigura c¢a fiecare persoand care |lucreaza in
zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personals si
va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
furnizarului care distribuie pachetele alimentare la sediul
beneficiarului si citre elevi, va avea controlul medical periodic
efectuat la zi 51 va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.
Prestatorul va asigura ambalaje reutilizabile suficiente i
adecvate destinate transportulul si manipuldrii produselor
ambalate individual, astfel Incat acestea s3 rémdana la dispozitia
Beneficiarului pani la consumarea In totalitate & produselar
livrate, urmand ca ambalajele individuale s& fie preluate cu

acazia urmatoarel livrari.

Etapa 4. Receptia serviciilor sia palusetor livrate




Receptia

comenzilor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe bazi de documente de
insofite a marfurilor, Tntocmite si prezentate de citre
reprezentanlii societdyi noastre. Pentru gestionarea ambalajelar
reutilizabile partile vor fntocmi documente de gestiune distincte
de cele de receptie.a produselor.

Reprezentalii prestatorulul si ai Beneficiarului, la momentul
receptiei produselor, vor efectua verificirile necesare pentru
determinarea conformit3tii produselor livrare cu cele din
comanda confirmatd de parti, canfirmind receptia cantitativa si
calitativd a produselor prin fritocmires unui proces verbal de
predare primire a produselor [ivrate.

Documentele care atestd avizarea mijlacului de transport utilizat
se vor prezenta reprezentantului beneficiarului, la momentul
livrérii produselor, acesta din urma avénd obligatia anexérii unei
copil @ acestor documente procesulul verbal de predare/primire
& produselor livrate

Documentele care atest# avizarea/autorizarea personalului
utilizat la transportul/manipularea produselor vor fi prezentate
reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii produselor,
reprezentantul beneficiarului urmand a anexa copli a acestor
documente procesulul verbal de predare/primire a produselor

livrate.

6

Receptia

| serviciilor prestate

Serviciile se vor receptiona periodic, de reguld lunar sau cu o altd
ritmicitate convenitéd de parti.

Lunar, Autaritatea Contractantd va realiza centralizarea portiilor
livrate Tn functie de numarul de copii scolarizati din luna
nrecedentd, pe care o va corela cu situatia existentd |a prestator.
Receptia serviciilor se va face fn baza proceselor verbale de
predare/primire @ produselor réceptionate, intocmite cu ocazia
fiecirei livr3ri efectuate Tn perioada de referingd supusa
receptiei periodice,

La momentul recepiiei servicillor se va intocmi un proces verbal




de receptie, in cadrul ciruia se va evidentia atdt volumul de
portii livrate Tn perioada de referintd, cat si modul in care au fost
respectate cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in
care au fost indeplinite criteriile de performants stipulate Tn
caietul de sarcini.

Decontarea periodicd a serviciilor prestate se va putea efectua
doar Tn bazg procesulul verbal de receptie Tntocmit conform
celor prevazute mai sus.

Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin
intocmirea unui proces verbal de receptie finald, Tn cadrul ciruia
se va evidentia modul in care prestatorul si-a Tndeplinit
obligatiile contractuale asumate prin cantract, acest document
stand la baza efectudrii ultimelor decontdri din  cadrul
contractului  precum si pentru  emiterea documentului

constatator, conform art, 166 din HG 395/20186.

Toate activitdtile ce se vor presta Tn cadrul viitorului contract se vor resliza cu respectarea
legislatiel si a reglementarilor tehnice Tn vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.
Pentru orice situatie ce poate aparea si pentru care nu s-a previzut Tn mod clar modul Th care
trebuie actionat, atat prestatorul, cat si reprezentantii Beneficiarului vor adopta acele activitati
care sunt necesare asigurdrii atingerii oblectivulul contractului respectiv a criteriilor de
performantd ale contractului, asa cum acestea au fost definite in caietul de sarcini.

3.3.2. Produsele ce se vor livra In cadrul serviciilor de catering (meniuri) - Variante de meniu
Pentru slegerea 5i prepararea produselor ce se vor livra in cadrul viitorului contract, se va tine

cant de urmatoarele aspecte obligatorii:

Nr. crt, Categarie cerinte Detalierea cerintelor
Cerinte privind Pachet alimentar: produse de panificatie din faing
continutul portiei/ integrald - pdine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
! meniului maximurn 50% din greutatea totald a pachetului,
praduse din carne sifsau branzeturi/derivate din




lapte 40 g - minimum 25% din greutates totals a
pachetulul i legume - rogii, castraveti, salat sau
alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea {otald a pachetulyi. La acestea se va

adauga un fruct si o sticld cu apd plata de 0,5L.

Se vor propune wvariante de meniu, care sa
respecte toate cerintele prevdzute in caietul de
sarcini si in legislatia aplicat3;

Ofertantul va indica fn oferta tehnicd 5 tipuri de
meniu diferite, practic un meniu saptdmanal (fisa
tehnicd). Tn cazuri specifice, Achizitorul poate
solicita adaptarea meniurilor la eventuale restictii
medicale sau religioase;, afectiuni, boli sifsau
indicatli medicale ale unor beneficiari, atunci
cand este cazul;

La Thtocmirea meniurilor, se va f{ine cont de
urmatorii factori: realizarea unui raport optim
intre principiile alimentare de bazi, (proteine,
lipide, glucide, etc.); anotimpul in care se
distribuie meniurile; varietate, atdr prin felul
produselor, cat i prin tehnolegia culinari: fiecare
meniu ofertat va cuprinde carne pui, carne de
vitd sau carne slabé de porc.

Fiecare meniv ofertat va indica si enumera |
ingredientele, va mentiona gramajele (brut si net)
utilizate la categoriile principale de alimente
(carne, lagume, ceraale, otc.)

De asemenea, Tn realizarea meniurilor se va tine
cont de prevederile Ordinului  Ministerului
Sanatdtii nr. 1563/2008 cu madificirile si
completarile ulterioare, pentru aprobarea Listei

alimentelor nerecomandate prescolarilor i




scolarilor si a principiilor care stau la baza unal
alimentatli sinatoase pentru copii si adolescenti
si a anexelor la acesta. Se vor avea In vedere in
mod special prevederile din Anexa | privind
alimentele nerecomandate prescolarilor s
scolarilar.

in pregitirea mesei pentru prescolari i elevi se

va tine cont de nermele minime cbligatorii din

Anexa 2 la HG 24/2024.

Cerinte privind selectia
produselor alimentare

ce compun meniul

La prepararea maniurilor nu se vor utiliza: materii
prime rezultate din organisme modificate genetic,
amiden, maioneza, creme de oud, indulcitori, |
adaosuri de ingrosare, coloranti sintetici,

Produsele ce compun meniul nu ver contine fn
exces ulei/grasimi, condimente sau sdruri.

Nu se adaugé aditivi alimentari, conservanti sau
orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul
cantinelor din incinta unitdtilor de Tnvétamant
sau fa nivelul unitdtilor de tip catering si care
urmeaza a i servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau
nonanimalad din care se prepard aceste manciruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind
aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Ceapa pregititd Tn prima fazg a etapei de gitire
fiu se prajeste, ci se indbusd cu apd.

Sarea lodatd utilizatd trebuie sa respecte
legislaiia Tn vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la

felurile de mancare servite; de exemplu, la masa




de pranz nu se wvor servi felul 1 si felul 2
preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitur
din paste fainoase, ci din legume.

Nu se vor permite mancérurile precum tocdturi
prajite. Oudle se recomandi g fj servite ca omlets
la cuptar.

Se va imhogdii ratia In vitamine si saruri minerale
prin folosire de salate din cruditai si addugare de
legume - frunze In supe si clorbe.

Nu se vor falosi creme cu oud 5i friscd, maioneze,
indiferent de anotimp, nici oud fierte,
nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livratd va fi gatita in dimineata zilei in
care se serveste, pastrindu-se Tn conditii sanitar-
veterinare s pentru siguranta  alimentelor,
precum sf in condifii igienico-sanitare si |Ia
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei
n vigoare.

Unitdtile de invdtamdnt in care se desfisoard
programul au obligativitatea de a pistra 48 de
ore prohe din alimentele servite copiilor, conform

legislatiei in vigoare.

Cerinte privind aportul

caloric al meniului

Meniul va avea un aport caleric minim de 400
calorii (keal), asigurdndu-se un rapart optim intre
elementele de bazd (proteine, lipide, glucide)
conform recomandirilor din Anexa 3 din Ordinul
1563/2008.

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de
spatiul disponibil, sub form3 de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite,

declaratia este prezentatd Tn format liniar.




Declaratie nutritional 100 g

Valaore energeticd ki/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, dincare

_Zaharurig

 Proteine g

Sare g

Cerinte privind
ambalarea si produse

accesorii

Pachetele alimentare vor fi ambalate individual,
Pentru fiecare pachet alimentar se va livra un
servetel biodegradabil de unicd folosin{d, sub
formd de set ambalat individual.
Produsele alimentare preambalate prezints
nscrise prin etichetare urméatoarele elemente
abligatori

a) Denumirea produsului

b) Lista ingredientelar

c) Substante care provoacd alergii  sau
intolerante

d} Cantitatea din anumite ingrediente sau
categorii de ingrediente

e) Cantitatea netd

f) Data limita@ de consuin sub forma ,, Expird la
data de ...”, cu inscrierea necodificatd a zilai, lunii
si anului

g) Conditil de depozitare

h) O decleratie nutritionald. Etichetarea
nutritionald trebuie s3 contind Urmatoarele
elemente: valoare energetica, grisimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, Tn
aceastd ordine

i) Mentiune privind lotul- Th cazul in care data-




limita de consum se Tnscrie sub forma ziflund/an,
nu este necesard inscrierea lotulli
[l Avand in vedere destinatia acestor produse,

este necesard inscriptionarea uner elemente de

avertizare — PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT-

Vaolumul serviciilor estimat pentru viitorul contract este urmatarul:

Numdrul de Numar de [uni 1 Numdr de zile MNumazr de portii

beneficiari

Maxim 569 Maxim 7 Maxim 121 (116 pentru May. 68.849
clasaa Vlll-a)

Numdrul efectiv de portii ce se var comanda poate varia in functie de numarul de copii care vor
fi Tnscrisi pe perioada ciclurilor de Tnvdtdmant, livrarea zilnica facandu-se pentru numarul de
elevi efectiv prezenti la aclivitatile didactice. Prestares serviciilor Tncepe In urmitoarea zi cu
activitatii didactice de dupd semnarea contractului.

Volumul viiterului contract de Servicii de catering pentru Programul national ,Mas3
sanatoasa” poate varia In functie de numérul efectiv de portii de pachet alimentar ce se vor

comanda pe parcursul deruldrii contractului.

4. BENEFICII S1 OBIECTIVE

4.1. Beneficiile anticipate de cdtre Autoritatea Contractant3

Programul contribuie la formarea unor obiceiuri glimentare sdnitoase, precum adoptarea unei
diete diversificate, echilibrate §i sandtoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei

alimentare, reducerea cantitatii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.



4.2, Obiectivul general la care contribuie realizarea investitiei

Obiectivul genera| la care contribuie reallzarea investitiei este: asigurarea unui suport alimentar
pentru pregeolarii si elevii prezenti la activititile didactice, In fiecare zi de activitate didactics, in
cadrul Progromului National “Masé séndtoasd” .

4.3 Obiective specifice

Programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sinitoase, precum adoptarea unei
diete diversificate, echilibrate si sdndtoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei
alimentare, reducerea cantitétii de deseuri, colectarea sivalorificarea deseurilor alimentare.
Implementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor accesului egal 5i
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de aparteneta
sau de situatia socic-ecnomica.

Scopul PNMS constd in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea
motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intarirea stdrii de bine si
dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii
sandtoase care sa sustina fnvitarea.

Penlru promovarea principiilor unel alimentatii sandtoase si a obiectivelor de dezvoltare
durabild, PNMS este insotit de masuri educative extracurriculare gi extrascolare, destisurate
independent sau integrat in unitatile de fnvédtdmant preuniversitar, in cadrul programelor

"Scoala altfel” si "S&ptdmana verde",

5. SPECIFICATIl TEHNICE MINIME SOLICITATE DE CATRE AUTORITATEA CONTRACTANTA

5.1. Descrierea serviciilor de catering

Prestatorul trebuie s3 asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru
elevii/pregcolarii din structura Scolii Gimnaziale Barbulesti, T cantitatile si continutul caloric
stabilit prin narmele de hrand prevazute de legislatia in vigoere, a Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sdndtoasd in unitdtile de invitdmant preuniversitar si a Ordinului Ministerului
Sanatatii nr. 1563/2008 cu modificrile si completirile ulterioare, pentry aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copii 5i adolescenti si a anexelor la acesta.

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alacaliei zilnice de hrané ce va

fi stabilit prin contractul de servicii catering, dar nu mai mult de 15 lei cu TVA inclus . Sumele

ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:



a) materia prima/pachet alimantar min. 40%;

b) prepararea branei;

¢) transport.

Tn cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind “cel
mof bun raport colitate-pret” acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru materia prima.

Pachetele alimentare vor fi pregatite si preparate de citre ofertant in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrand previzute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii s3ndtoase si vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr.
1.16912011 al Parlamentului European si al Consiliului din25 octombrie 2011priving Informarea
cansumatorilor cu privire la produsele alimentare, de madificare a Regulamentelor (CE) nr.
1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, 2 Directivei 1995/10/CE
a Comisiei, a Directivel 2000/I3/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor

2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si aRegulamentului (CE) nr. BE08/2004 a! Comisiei.

5.2 Resursele necesare pentru realizarea activititilor contractului

5,2.1 Resursele umane

Tn scopul indeplinirii viitorului contract, prestatorul va asigura resursele umane necesare 5i
suficiente pentru realizarea activitdtilor contractului, conform graficului convenit intre parti.
Toate activitatile ce se vor presta Tn cadrul viilorului contract se vor realiza cu respectarea
legislatiei si a reglementarilor tehnice Tn vigoare, aplicabile specificului ebiectului contractului.
Tot personalul implicat Tn activititile de preparare, manipulare si livrare a produselor
alimentare va respecte, pe toatd pericada de derulare a activititilor contractului, cerinfele
legale privind siguranta alimentard sl va detine avizele/autorizarile impuse de lege in acest sens.
in cazul in care, pe parcursul deruldrii contractului, prestatorul va intetiona s3 inlocuiascsd una
sau mai multe persoane nominalizate in propunerea tehnicd, acest lucru se poate realiza doar
tu condifia ca persoanele nol propuse a fi implicate In derularea activitatilor contractului si
deting la randul lor toate avizele/autorizdrile cerute de cadrul legal aplicabil. in acest sens, [a
cererea Beneficiarului, prestatorul va transmite toate documentele care corfirma indeplinirea

acestor cerinte de personalul nou propus, nu mai tirziu de momentul urmatoare livrari.



Ofertantul participant la procedura trebuie si respecte particularitdtile solicitate de beneficiarul
serviciului de catering previzute in cajetul de sarcini.

Prestatorul trebuie s3 asigure, Th lipsa unor produse previzute Tn meniurile saptiméanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabild a
beneficiarului, la echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite.

Prestatorul trebuie s3 aiba capacitatea de a livra hrana {numarul de portii zilnice / siptimanale
la ora solicitatd), confarm cantractului, astfel:

- Personalul repartizat pentru pregatirea, prepararea si livrarea hranei — Se vor analiza
informatiile ce descriu personalul de speciglitate de care dispune;

- Persoanele angajate n producerea, manipularea si distributfa produselar alimentare
sunt abligate s& detind certificat de absolvire a unui curs de Naotiuni fundamentale de
igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrulu
educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiel pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului  privind insusirea  notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificirile si completérile ulterioare, §i fisd de aptitudini
specifice activitafii desfisurate sau echivalent, conform Hotrarii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificirile si completérile
ultericare;

Acesta va prezenta Tn propunerea tehnicd informatiile sus-mentionate. Documentele
justificative care probeazi indeplinirea celor asumate prin prapunerea tehnicd vor fi prezentate
odatd cu oferta, iar acestea sunt:

- Lista persanalului calificat si documentele de calificare pentru acestia (diplome,
certificate, CV, etc.) prin care si demonstreze capacitatea profesionald a personalului.

- Pentru personalul repartizat: certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale

de igiend sau echivalent / dovada absolvirii (adeverinsd, fisd de aptitudini etc)

5.2.3 Resursele materiale

Tn scopul indeplinirii viitorului contract, prestatarul va asigura resursele materiale necesare si
suficiente pentru indeplinirea corespunzitoare a activititilor contractului, conform graficului
convenit intre parti.

Prestatorul trebuie sd albi capacitatea de a livra hrana (numirul de pachete alimentare zilnice /

saptamanale la ora solicitatd), conform cantractului, astfel:



- Instalatii, utilaje §i echipamente tehnice detinute pentru indeplinirea contractului — Se
va prezenta List@ cuprinzand cantitdtile de instalatii, utilaje si echipamente tehnice.
Acesta va prezenta Tn propunerea tshnicd informatiile sus-mentionate. Documentele
justificative care probeaza Tndeplinirea celor asumate prin propunerea tehnica vor fi prezentat
odata cu oferta, iar acestea sunt:
- Listd cuprinzind cantitatile de instalatii, utilaje si echipamente tehnice.
Acesta lista poate cuprinde:
Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in conditii de
temperaturd adecvata sl care si asigure protectia la contamindri pe parcursul
manipuldriiftransportului
- Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.
Lista cu aceste echipamente si dotarile specifice prezentate de Ofertant in Propunerea Tehnics
trebule si fie corespunzitoare scopului Contractului si sd indeplineascd toate cerintele de
functionalitate si pentru utilizare stabilite prin legislatia tn vigoare, indiferent de forma de acces
fa infrastructura necesara pentru realizarea activitdiilor din Contract.
Conform cadrului legal aplicabil in domeniul deruldrii activitatilor de catering, prestatorului va
prezenta odatd cu propunerea sa tehnicd Autarizafia sanitar veterinarid si pentru siguranta
alimentefor, pentru autovehiculele propuse pentru transportul produselor alimentare ce fac
obiectul serviciilor de catering Tmpreund cu dovada detinerii acestora.
- Dovacz auterizerii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se

efectueaza transportul mincarii catre unitdtile scolare.

5.2.4. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:
Modalitatea prin care poate fi demonstrata fndeplinirea cerinter:

Cerinta 1 - Operatorii ecanomici care depun oferta lrebuie sa dovedeasca o forma de
inregistrare, iar in domeniul de activitate al acestora sa se regaseasca corespondentul CAEN
aferent obiectului contractului, T conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit
operatorul economic, conform art. 173 alin. (1) din Legea nr.98/2016.

Cerinta 2- Operatorii economici care depun oferta trebuie sa  dovedeasca
autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinare pentru siguranta alimentelor a producatorului ce va

livra pachetul alimentar, a unitatilor din care se livreaza pachetul alimentar,



Cerinta 3 - Operatorii economici care depun oferta trebuie sa dovedeasca detinerea de
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatie] in vigeare Modalitatez de indaplinire: se va campleta o
declaratie de c3tre operatorii econamici participanti la procedura de atribuire cu informatiile
aferente situatiei lor.

Documentele justificative care probeazd Indeplinirea celor asumate prin completarea
declaratiei vor fi prezentate odata cu oferta.

Se vor prezenta urmatoarele documente justificative:

- Certificat constatator emis de Oficlul Registrului Comertului Tn raza caruia este situat
sediul ofertantului, din care sa rezulte cel putin informatiile legate de slructura
actionarilor, reprezentantilor legali; obiectul de activitate al respectivului .operator
economic. Informatiile cuprinse in acest document vor fi reale/actuale la data
prezentarii acestuia.

- Dovada autorizari/inregistraril  sanitar-veterinare pentru  producerea, pracesarea,
depozitarea si transportul sifsau distributia produselor de origine animald in temeiul
QOrdinului 57/2010;

- Dovada autorizarilfinregistrarii sanitar-veterinere a mijloacelor  auto speciale cu care se
efectueaza trahsportul méncarii catre unititile scolare;

Nota:

a) Ofertantul trebuie sa fie legal constituit, sa nu se afle in nicia situatie de anulare a
constituirii, sa aiba dreptul de a desfasura activitatea aferentz obiectului contractului, iar
activitatea sa-i fie autorizata de autoritatile competente.

b) Persoanele juridice straine vor prezenta documente edificatoare care sa dovedessca a
forma de inregistrare ca persoana juridica / fizica sau de atestare ori apartenenta din punct
cde vedere profesional, in conformitate cu prevederile legale din tara in care ofertantul este
rezident (traduse in limba romana).

6. PROGRAMUL DE REAIIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL DE PRESTARE)

n cadrul propunerii tehnice, ofertantul va tine cont de volumul si ritmicitatea livririlor partiilor
de pachet alimentar, conform indicatiilor de la cap. 3.1.din prezentul caiet de sarcini.

Dupa momentul semnarii contractului, in funtie de graficul de derulare & activitatilor

proiectului,



beneficiarul va comunica prestatorului programul lunar de prestare precum si graficul
aproximativ de livrare aferent contractului, Modificarea graficului de prestare a servidiilor
reprezinta o modificare nesubstantiala, de tip adaptare la context practic si nu impune
modificari ale conditiilor de calitate sau modificari ale pretului unitar al unitatii de masura 2
contractului, fiind transpusa prin aplicarea directa a clauzelor contractuale,

Programul saptamanz| de prestare 2l serviciilor se va defini prin comanda emisa de catre
beneficiar, in functie de modul concret de derulare a activitatilor proiectului in relatie cu grupul
tinta.

Programul orar de livrare poate fi modificat de catre Beneficiar, cu conditia notificarii

Prestatorului cu cel put in a ziin prealabil.

7. CADRUL LEGAL

allegea privind achizitiile nr 98/2016

b)Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie
publica, a contractelor sectoriale sl a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de
servicii, precum si pentru organizarea si functionares Cansiliulul National de Salutionare a
Contestatiilor nr 101/2016;

clwww.anap.gov.ro

dJH.G. nr.395/2016 pentru zprobarea normelor de aplicare a prevederilor referitaare la
atribuirea contractului de achizitie publica/acordului- cadru din Legea nr.98/2016 privind
achizitiile publice;

@)0.U.G, nr.58/2016 pentru medificarea si completarea unor acle normative cu impact asupra
domeniului achizitiilor publice;

fiinstructiunile Presedintelui ANAP;

g) O.ULG. 107/2017 pentru maodificarea si completarea unor acte normative cu impact in
domeniul achizititlor publice;

hiCodul Fiscal actualizat

[)HG 24/2024 privind instituirea Progromului notional "Masé sénétoosd”

k) HG 177 din 28 februarie 2024 privind repartizares pe uhitatifsubdiviziuni administrativ-

8. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII

8 .1. Gestionarea relatiei dintre Prestator si Beneficiar



Beneficiarul este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a Contractului,
monitorizarea executiel Comtractulul si efectuarea platiler catre Contractant, conform
Contractului sl al programului activitatilor acceptat, prin desemnarea unuyi Responsabil de
Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanenta cu
echipa

Contractantului (Prestatorului), evidenta tuturor documentelor referitoare la derularea
Contractului, monitorizarea permanenta si evaluarea periodica a gradului de indeplinira a
obiectivelor Contractului.

Unitatea de invatamant raspunde, in mod direct, de zsigurarea conditiilor de primire, receptie
g

distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de co'nfirmaréa decumentelar ce stau la baza platii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre
conducerea unitatii de invatamant, in functie de numarul de elevi, de orar, de particularitatile
specifice fiecarel unitati de invatamant.

Principiile care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevl, conform
prevederilor legale, precum si posibile variante de meniju sunt prevazute in anexa nr. 1 la caietul
de sarcini,

Prestatorul este responsabil pentru executia la timp a tuturaor activitatilor prevazute si pentru
obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcinl, cal si pentru intreaga coordonare a
activitatilor care fac oblectul contractulul.

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul
de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizale sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor de pe teritoriul Romaniei var pastra si vor hrezent'a arganismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite
in unitatile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa
caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei

distributii,



Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de portii de mancare calds, In
functie de situatia numarului de copil scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu
situatia
existenta le prestatar.
Beneficiarul si Prestatorul isi transmit reciproc notificari de indata ce una dintre parti devine
constienta de aparitia in perioada imediat urmatoare a Unui eveniment sau a unei situatii care
ar putea:

i. sa conduca 1a inlarzierea prestarii servicillar, generand nerespectarea termenului de
prestare din Contract,

ii. sa conduca la madificarea Graficului de prestare al activitaiilor acceptat,

iii. sa afecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv a criteriilor
de performanta ale contractului,

iv. sa afecteze activitatea Beneficiarului sau a altar factori interesati identificati in
legatura cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini,
Toate comunicarile (notificarile) emise de partile contractului ver fi transmise in seris, prin email
sau fax. In cuzuri wrgente, comunicarea intre porti se poote derula si pe cale verbala
(comunicare directa sau telefonica) cu conditia confirmérii elementelor principale ale
comunicdrii, in forma scrisa, cel tarziu in ziva imediat urmatoare celei in core @ avut loc

comunicarea verbala.

8. ABORDARE, METODOLOGIE [N CADRUL CONTRACTULUI

8.1 Mésurilor de protectie a mediului pentru serviciile de catering, conform Ordinului nr.
1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018

in conformitate cu Qrdinului nr. 1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018, prestatorul Isl asuma
respectarea masurilor de proteciie a mediului pentru serviciile de catering, astfel:

1) Oblectul contractului/acordului-cadru de achizitie

Obiectul achizitiei il reprezintd achizitionarea de servicii de catering prestate in mod ecologic

prin utilizarea de alimente in cazul cérora un procent de produse provine din surse ecolopice.



Serviciile de restaurant gi catering sunt definite Tn cap. IV art. 6 alin. {1) din Regulamentul de
punere n aplicare (UE) nr. 282/2011 al Consiliului din 15 martie 2011 de stabilire a masurilor de
punere n aplicare a Directivei 2006/112/CE privind sistemul comun al taxei pe valoarea
adaugata, conform cdruia: "Serviciile de restaurant si de catering reprezintd servicii care
constau Tn furnizarea de produse alimentare si/sau de bauturd, preparate sau nepreparate,
pentru consumul uman, insotitd de servicii conexe suficiente care si permita consumul imediat
al acestora. Furnizarea de produse alimentare sifsau de bduturd este numai unul dintre
elementele unui intreg In care predomina serviciile. Serviciile de restaurant constau in
prestarea unor astfel de servicii in spatiile prestatorului, far serviciile de catering constau in
prestarea unor astfel de servicii in afara localurilor prestatorului’, precurn si n Ordinul
presedinteiul Institutulul Mational de Statisticd nr. 337/2007 privind actualizarea Clasificirii
activitdiilor din economia nationald - CAEN, conform céruia "Activititile de alimentatie tip
catering pentru evenimente - includ asigurarea serviciilor de alimentatie bazate pe aranjamente
contractuale cu clientul, in locatia specificald de acesta in vederea organizarii unul eveniment".

2) Specificatii tehnice privind protectia mediului

Cerinta 1 - procent de alimente ecologice

Una din grupele de produse lactate/carneflegume/fructe care va fi utilizatd in cadrul serviciilor
de catering, trebuie 53 provind din produciii ecalogice Tn conformitate cu Regulamentul (CE) nr.
834/2007,

Modalitate de indeplinire: aperatorii econamici care prezintd un certificat de etichet3 ecologics
de lip | pentru restaurante Tndeplinesc cerinta dacd specificd in cadrul propunerii tehnice
pracentul de alimente ecologice, din grupa de produse definita Tn cadrul cerintei, utilizate in
prestarea serviciului de catering. Alternativ, operatoril economici trebuie s indice in ofertd
modul Tn care intentioneazd sd indeplineascd aceastd obligatie. In cazul in care alimentele care
vor fi furnizate in cadrul serviciului de catering poartd o etichetd ecologicd nationzld sau
comunitard sunt cansiderate confarme.

Cerinta 2 - materiale de ambalare

Produsele de catering sunt livrate in ambalaje secundare sifsau de transport din materiale
reciclabile in proporiie de minimum 10% sau sunt livrate in ambalaje realizate din materil

prime regenerabile.



Modalitate de indeplinire: operatorul economic trebuie s& prezinte autorittii/entitatii
contractante o declaralie semnatd in care 53 indice care dintre cerintele privingd ambalarea
produselor pot fi fhdeplinite.

Cerinta 3 - reducerea generdril de deseuri provenite din ambalaje

Rentru a reduce generarea de degeuri, pachetul alimentar va fi insotit de servetel din materii
prime regenerabile,

Madalitate de Tndeplinire: operatorul economic trebuie sd prezinte autoritagii/entitatii

contractante o declaratie semnata n care sa indice modalitatea de indeplinire a cerintei.

8. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnica se va elabora astfel incdt sa rezulte ¢ sunt indeplinite in totalitate cerintele
prevazute in caietul de sarcini §i sa permita identificarea cu usurinsi a corespondentel cu
respectivele cerinte.

Ofertantul are obligatia de a elabora si prezenta propunerea tehnicad astfel Tncat 53 respecte
specificatiile precizate In caietul de sarcini, ce face parte integrantd din documentatia de
atribuire. Oferta tehnicd pozte contine orice informatii pe care ofertantul le considera
necesare pentru fundamentarea ofertei sale. Ofertele care nu respect3 cerintele previzute in
documentatia de atribuire si in caietul de sarcini (cerinte minime obligatorii impuse) vor fi
considerate neconforme si vor fi respinse. Tn cazul In care oferta tehnicd nu reflectd asumarea
de cdtre Ofertant a tuturor cerintelor/obligatiilor prevazute in documentatia de atribuire,
Autoritatea Contractanta are dreptul de 8 o respinge.

ESTE INTERZIS A SE PRECIZA TN CADRUL PROPUNERI TEHNICE PRETURI SAU ELEMENTE
COMPOMENTE ALE ACESTORA.

Cerintele impuse prin prezenta documentatie de atribuire sunt considerate minimale. Th aceste
sens, orice ofertd prezentatd va fi luata Tn considerare, dar numal in masura n care propunerea
tehnica presupune asigurarea in principal a cerintelor minime sau al unui nivel calitativ superior
cerintelor minimale solicitate in caietul de sarcini. In cazul Tn care pe parcursul indeplinirii
contractului se constata faptul ca anumite elemente ale propunerii tehnice depuse de ofertant
sunt inferioare sau nu corespund cerinielor prevazute n cajetul de sarcini, prevaleaza
prevederile caietului de sarcini. Prapunerea tehnica trebuie sa respecte, totodats, specificatiile

tehnice din Anexa 3 la HG 24/2024,



Propunerea tehnica va fi prezentata astfel incat sz asigure posibilitatea verificarii
corespondentei acesteia cu cerintele salicitate si va cuprinde:
1. Formular de propunere tehnicd (Formular nr. 10), care s3 cuprinda cel putin urmatoarele
informatii:

a) Variante de meniu
Se vor propune variante de menid, care s3 respecte toste cerintele previzute in caietul da
sarcini si Tn legislatia aplicatd;
Ofertantul va indica in oferta tehnica 5 tipuri de meniu diferite, practic un meniu siptaménal
(fisa tehnica). In cazuri specifice, Achizitarul poate solicita adaptarea meniurilor la eventuzle
restictii medicale sau religicase, afec{iuni, boli sifsau indicatii medicale ale unor beneficiari,
atunci cand este cazul;
La intocmirea meniurilar, se va tine cont de urmatorii factori: realizarea unui raport optim Thtre
principiile alimentare de baza, {proteine, lipide, gluciﬂe, etc.); anotimpul i care se distribuie
meniurile; varietate, atat prin felul produselor, ¢at si prin tehnologia culinard; fiacare meniu
ofertat va cuprinde carne pui, carne de vitd sau carne slab3 de porc,
Fiecare meniu ofertat va indica si enumera ingredientele , va mentiona gramajele (brut si net)
utilizate la categoriile principale de alimente (carne, legume, cereale, etc.)
De asemenea, in realizarea meniurilor se va tine cont de prevederile Qrdinului Ministerului
Sdnatatii nr. 1563/2008 cu modificirile si completdrile ultericare, pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolariler si a principiflor care stau la baza unei
alimentalii sindtoase pantru capii 5i adolescenti si a anexelor a acesta. Se vor avea in vedere in
mod special prevederile din Anexa | privind alimentele nerecomandate prescolarilor si
scolarilor,

Tn pregétirea mesei pentru prascolari si elevi se va line cont de normele minime obligatarii din

Anexa 2 la HG 24/2024.

b} Modalitate de livrare
Se va face o prezentare a modalitatii de livrare, termenul de livrare de la primirea comenzii,
modul de respectare a legislaliei sanitar-veterinare, modul de organizare si de alocare 2

resurselor disponibile;



¢) Modalitate de transport
Se va prezenta modul de efectuare a transportului hranel la destinatie pentru servire din
comandad (Scoala Gimnaziald Birbulesti/ Gradinita cu Program Nermal Birbulesti).
Pachetul alimentar se distribuie in porti ambalste individual, sigilate si etichetate
corespunzdtor, fnsotite de servefele biodegradabile de unicd folosintd, in canformitate cu
prevederile legale Tn vigoare privind Igiena si siguranta produselor alimentare, conform
prevederilor pct. 8 din anexa 3 a HG. 24/2024, fiind transportatd numai cu mijloace de
transport autorizate/inregistrale sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

d) Respectarea masurilor de protectie a mediului pentru serviciile de catering, conform
Ordinului nr. 1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018
2. Lista personalului calificat s/ documentele de calificare pentru acestia (diplome, certificate,
CV, etc.) prin care sd@ demonstreze capacitatea profesionali a personalului,
3. Pentru personalul repartizat: certificat de absolvire a unui curs de Nagiuni fundameritale de
igiena sau echivalent / dovada absolvirii (adeverinsa, figa de aptitudini ete);
4, Lista cuprinzénd cantitatile de Instalatii, utilaje si echipamente tehnice
5. Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire |z relatiile de munca pe toata durata
de indeplinire a contractulul de servicii. Se va prezenta Declaratie pe proprie rispundere
privind respectarea obligatiilor relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de
munca Formular (12). Operatorii economici vor indica in cadrul ofertel faptul ca la elaborarea
acesteia au tinul cont de obligatiile relevante din domeniile mediului, sacial si al relatiilor de
munca stipulate in prevederile legale care sunt in vigoare la nivel national, respectiv Legea nr.
53/2003 — Codul muncii s} Legea nr. 319/2006 — Legea securitatil si sanatatii in munca.
Operatorii economicl pot obtine informatii detaliate privind reglementarile la conditiile de
munca, protectia muncii si relatiile sociale de la Ministeru! Muncii, Familiei, Protectiei Sociale si
Persoanelor Varstnice, str. Dem. |. Dobrescu nr.2 - 4,5ector 1 Bucuresti, Romania, Agentia
Natlonala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie. In cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi
prezentata in numele asocierii de catre asociatul desemnat lider. Informatii privind
regiementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditlile de mediu, se pot
obtine de la Agentia Nationala pentru Protectin Mediului sau de pe site-ul:

hitp://www.anpm.ro/web/guest/legislat/e.



6. Declaratie privind respectarea misurilor de protectie a mediului pentru serviciile de

catering, conform Ordinului nr. 1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018 Formular {15)

10. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
salicitate cu privire |2 pret precurm si la alte conditil financiare sl comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, Ofertantul ve evidentia propunerea financiara in cadrul
Formularului de oferta (Formular nr. 11) si a anexei la formularul de oferta (Formular 11a).
Propunerea elaborata va respecta in totalitate cerintele caietului de sarcini, precum si legislztia
in vigoare aferenta si va fi exprimata in lei.
Prapunerea financiara va contine valoarea totala inclusiv taxa pe valoarea adaugata, care va fi
evidentiata distinct. Propunerea financiara va contine si o defalcare a costurilor, per beneficiar,
pe urmatoarele categorii:
a) materia primd/pachet alimentar, minim 40%;
b) prepararea hranej;
c) transport.
Preturile din oferta vor cuprinde toate cheltuislile angajate de prestatar {achizitionare produse,
transport, ambalare, livrare etc) si nu vor depési limita valorii zilnice de 15 lei/beneficiar,
inclusiv taxa pe valoarea addugata. Oferta financiara se compune astfel:

- pretul unitar ofertat de fiecare operater economic x cantitatea (68.849 portii)
Nu se gecepla oferte partiale in cadrul formularului de oferta.
Oferta trebuie sa ramana valzabila pentru o pericads de 120 de zile de la termenul limita de
primirea ofertelor, precizat in anuntul de participare.
Daca pretul ofertat nu rezulta clar din formularul de oferta, oferta va fi respinsa ca naconforma.
Obs. Lipsa propunerii finaciare va duce la excluderea operatatorului economic din procedura.
Propunerea financiara va contine urmatoarele documente:
1. Formular de oferta —Formularul 11
2. Anexa la Formularul de oferta (Formular 11a)
3. Formularul de contract insusit (Formular 16). Eventuale amendamente se pot face prin

intermadiul solicitarilor de clarificari cu privire la documentatia de atribuire,



11, MODUL DE PREZENTARE A OFERTE!
Oferta (documentele de clarificare, oferta tehnica si oferta financiard) se depune pana la
termenul limita la sediul primariei comunei Barbulesti,
Documentele de clarificare, oferta tehnicd si oferta financiard vor fi opisate, vor fi numerotate
pe fiecare pagina, §i se vor introduce in plicuri separate, marcate corespunzator cu denumirea
ofertantului si continutul plicului, respectiv:

- "Documentele de calificare”

- “Propunerea tehnica”

- “PFropunerea financiara”
Plicul exterior trebuie sa fie marcat cu adresa autoritatii contractante (Comuna Barbulesti,
Strada Principlad, nr, 1146, ludet lalomita, Cod Postal 927031) si achizitia la care participd
<<Servicii de catering pentru Programul national ,,Masd sanidtoasd”>>, precum si inscriptia “A
NU SE DECHIDE INAINTE DE ORA.... . DATA ... “, afisate pe site-ul Comunei Barbulesti.

1) Oferta va fi constituita din urmatoarele documente:

a) Scrisoare de inaintare (Formular nr. 0)

b) Imputernicire (Formular nr. 0.1), daca este cazul

DOCUMENTE DE CALIFICARE:

1. Fermular (1) Declaratle privind neincadrarea 7n situatiile prevazute la art 164 din Legea
nr. 98/2016 privind Achizitiile Publice

2. Formular (2) Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute lIa art 165 din Legea
nr. 58/2016 privind Achizitiile Publice

3. Formular (3) Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art 167 din Legea
nr. 98/2016 privind Achizitiile Publice

4. Formular (4) ,,Declaratie privind conflictul de interese”

5. Formular (5) Declaratie privind indeplinirea cerintelor de calificare

6. Certificat de atestare fiscald eliberat de organul de administrare fiscald al unititii
administrativ teritariale pe raza caruia operatorul economic isi are sediul social, care sa
ateste faptul cd ofertantul nu are datorii restante la momentul prezentirii certificatelor
fiscale, la bugetul general consolidat.

7. Certificat de atestare fiscald privind impozitele si taxele locale, care s& ateste faptul 3
ofertantul nu are datorii restante la momentul prezentérii certificatelor fiscale, la bugetul

local.



10.

11.

12.

13.

14.

15

16.

Pentru sediile secundare, punctele de lucru, autoritatea contractant solicitd o declaratie
pe proprie raspundere privind indeplinirea obligatiilor de plati a impozitelor, taxelor sau
a contributiilor la bugetul general consolidat datorate.

Persoane juridice / fizice strdine vor prezenta: orice documente edificatoare, eliberate de
autoritafi competente din tara in care acestia sunt rezident, prin care s
dovedeasca faptulcd si-a indeplinit obligatile de platd a impozitelor, taxelor si
contributiilor de asigurdri sociale cdtre bugetele componente ale bugetului general
consolidal, in conformitate cu prevederile legale in vigoare in tara de rezidenta,

Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au
putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din
certificatul constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

Dupd caz, documente prin care se demonstreazd faptul cd operstorul economic poate

beneficia de derogdrile previzute la art.166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea

‘98/2016 privind achizitiile publice;

Alte documente edificatoare, dupa caz.

Certificat constatator emis de ONRC, sau in cazul ofertantilor striini, documente
echivalente emise fn tara de rezident3 (traduse in limba romana),

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare pentru producerea, procesarea,
depozitarea si transportul sifsau distributia produselor de origine animald in temeiul
Ordinului 57/2010;

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueaza transportul méncarii catre unitdtife 5colare;

Declaratie privind partea /partile din oferte care sunt confidentiale (Formular nr. ), iar
in absenta acestui document se prezuma ca autoritales contractanta/organismele
competente nu sunt tinute de obligatia de confidentialitate. In cazul in care anumite
elemente compaonente ale ofertei se vor indica ca fiind confidentizle, operatoru! econemic
va prezenta si justificarea caracterului de confidentialitate incident in privinta acelor

sectiuni din oferta;

17. Angajament ferm privind sustinerea tehnica sifsau profesionala a ofertantului

(Formularul nr. 7), daca este cazul;

18. Acord de subcontractare” Formular (8)", daca este cazul;



19, "Acord de asociere” Formular (9), daca este cazul;
20. Farmular (13) ,Consimtamant pentru prelucrarea datelor cu caracter personal”
Pentru transmiterea solicitarilor de clarificari in legatura cu Documentele de atribuire,
operatorii economici trebuie sa se adreseze cuy maxim 3 zile inainte de data limita de depunere
a ofertelor prin mijloace electronice de comunicare (e-mail primariabarbulesti@y. ahoo.com).
Acestia pot folosi ,Solicitare de clarificiri” Formular (14).
Daca solicitarile au fost transmise in termenul mentionat, Autoritatea Contractantd va
raspunde in mod clar, complet si fara ambiguitati, cat mai repede posibil pe site=ul institutiei
prin afisare raspuns, la orice clarificare salicitata, cu 2 zile inainte de data limita de depunere a
ofertelor.
Operatoril economici au dreptul de a transmite oferta numai pana la data limita stabilita
pentru depunerea ofertelor.
Ofertantii depun impreuna cu oferta, si informatii necesare demonstrarii indepliniriii criterilor
de calificare. Documentele de calificare solicitate, propunerea tehnica, Formularul de oferta
vor fi semnate si stampilate de catre ofertant. Documentele care nu sunt emise de catre
ofertant vor avea inserata mentiunea “conform cu originalul”.
Obsl: DEPUNEREA OFERTEl (formata din documentele epumerate mal sus) ESTE
OBLIGATORIE. OFERTA CARE NU CONTINE UNUL DIN DOCUMENTELE ENUMERATE MAI SUS VA
FI CONSIDERATA INACCEPTABILA (exceptand documente care nu fac cazul depunerii. De ex.:
formularul nr. 4 se depune daca ofertantul va fi sustinut de catre tert/terti sustinator, iar
nedepunerea angajamentului tertului nu constituie motiv de inacceptabilitate, ci poate face

obiectul unei clarificari).

12, CRITERII DE ATRIBUIRE

1) Cel mai bun raport calitate-pret (x).
Denumire factor evaluare Descriere Pendere
Factor de evaluare 1: Pretul Componenta financiara 40%
ofertel | Puncta] maxim factor: 40

Algoritm de caleul: Puncigjul se acorda dstfel: a) Fentru cel mai scozut dintre preturi se acordo
punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte pretur ofertate punctajul P(n) se calcuteaza proportional,
astfei: Pfn) = (Pret minim afertat / Pret nj x punctaj maxim alocat, in care:

- pref minim este pretul cel mai scarut din ofertele considerate admisibile si | se va acorda



maximul de puncte, respectiv 40 de puncte;
-pret afertat este pretul ofertei evaoluate.
Note:
e Ofertele care depdsesc bugetul maxim dispenibil pentru proiect vor fi respinse.
Orice erori oritmetice ver fi carectate conform legistaliel in vigoare
Factor de evaluare 2: Ponderea Componenta tehnica 60%
pentru materia prima/pachet Punctaj maxim factor; 60
alimentar din pretul total /
beneficiar (minim 40%) (P2)
Algoritm de caleul: Punctajul se acordd ostfel:
@) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materlel prime/pachetuiul alimentar din pretil totof
/ beneficiar, se acords punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 60 puncte
b) Pentru ce!e;fa.'te niveluri ale ponderii moteriei prime/pachetului alimentar din pretul total /
beneficiar, Pmp(n) se calcueazd ustfel:
- Pmp(n) = MPn / MP maxim x 60, unde:
Pmp(n) — punctajul acordat nivelului n of ponderii materiei prime/pachetului alimentar din
pretul total / beneficiar,
MPn — nivelul n al ponderii materiei prime/pachetului alimentar din pretul total / beneficiar,
MP maxim — nivelul cel mai ridicat of ponderii materiel prime/pachetulul alimentar din preful
total / beneficiar
Nivelul minim al penderii materiei prime/pachetului alimentar din pretul totol / beneficiar este
40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime/pachetului alimentar din pretul total / beneficiar
egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se gcordd punctaj.
Pentru un nivel al ponderii materiel prime/pachetului alimentar din pretul total / beneficiar
mai mic decdt nivelul minim indicet de 20%, oferta va fi considerate necorespunzditoare din
puncl de vedere tehnic, urmind a fi neconformd si respinsd.
Factorul de evaluore Ponderea pentru materia primd/pachetul alimentar din pretul total /
beneficiar va fi exprimot cu maxim doud zecimale.
Punctaj maxim total: 100 puncte
Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin Insumarea punctajelor obfinute pentru

fiecare factor de evaluare dupd formula:



Ptotal =P + Pmp, exprimat cu maxim doud zecimale
T cozul ofertefar cu punctaj egel, departajarea se va face avdnd in vedere punctajul obtinut
pentru componenta tehnicd, la factorii de evalugre in ordined descrescétaare o ponderilor
acestara. In situatio in care egualitatea se mentine, autoritotea contractantd are dreptul 5d solicite
noi prapuneri financiare, si oferta cdstigatoare vo fi desemnatd cea cu propunerea financiard cea
mai micd.

Puncta] maxim total: 100

intocmit,
Responsobil achizitii publice

BOTIA OLIVIU-MARIAN



ANEXA 1 LA CAIETUL DE SARCINI
ANEXA Nr. 2 la
Hotdrarea nr. 24/2024 privind instituirea Programului national "Mas3 sindtoasi"”

Text publicat in Monitarul Oficial, Partea | nr. 30 din 15 ianuarie 2024.

NORMELE MINIME OBLIGATORII

care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome s gust
Tn cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitaimant
sau la nivelul unitatilor de tip catering i care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste mancéruri
trebule sa respecte legislatia in vigeare privind aditivii permisi a fi ad3ugati in alimente.

2. Ceapa pregdtitd Tn prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ¢f se indbusé cu apa.

3. Sarea jodatd utilizatd trebuie s& respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati n alimente.

4, Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite: de exemply, la
masa de pranz nu se vor servi Telul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, cidin legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturl prajite. Ouale se recamand3 a fi zervite ca
omlets la cuptor.

6. Se recomanda Tmbogatirea ratiei In vitamine si s&rurl minerale prin folosire de salate din
cruditati 5i adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folesirii cremelor cu oud i friged, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbera.

8. Mancarea livratd trebuie gatita Tn dimineata zilel In care se servegte, pistrandu-se Th conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare 5i a
temperaturi corespunzateare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatdmant fn care se desfasoard programul au ohligativitatea de a pistra 48 de

ore probe din alimentele servite copiilor, conform legisiatiei In vigoare.



NOTA:

Variante orientative de meniu care Includ sugestille Institutului National de Sinétate Public:
1. ciorba de legume;

2. supd de puicu legume;

3. ciorbd de vdcutd cu legume;

4. legurne cu piept de pui/carne slab3 de porc la gritar;

5. mancare de mazdre cu piept de pui/carne slab& de porc/vitd;

6. pilaf cu legume si ficitei de pui;

7. piure de morcoy cu gratar de pui/carne slabé de parc;

8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de pore/vit la tavd:

12. sufleu de broccoli cu branzd;

13, cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla i chiftelute de legumne Iz cuptar:

16. omleta cu legume - ardel, ciuperci, ceaps verde si branza telemes;

17. sufleu de cohopidd, broceoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brdnzd |a cuptor;

18. ciuperci l2 cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinza;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23, sandvici cu unt, suncd, cagcaval si legume - rasii, castravete, salats;

24, sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosati la pritar cu legume crude -

gOgogar, varzd, morcov.

Intocmit,



Responsabil achizitii publice

BOTIA OLIVILU-MARIAN

ANEXA 2 LA CAIETUL DE SARCINI
ANEXA Nr.3 la
Hotdrarea nr. 24/2024 privind instituirea Programulul national "Mas# sinatoass”
Text puhlicat in Monitorul Oficial, Partea | nr. 30 din 15 ianuarie 2024.
SPECIFICATII TEHNICE

pentru pracedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale

Se var furniza:

a) pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrald - pdine feliatd sau batoane/chifle
- 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimurm 25% din greutatea totald a pachetului si legume -
rosil, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutates tolald a
pachetului. La acestea se va adduga un fruct si o sticla cu apa plata de 0,5L.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdtl autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor i sunt pastrate pana la servire, dacd hrana nu este servitd intr-
un interval de 60 de minute de |a livrare, n unitatile de Tnvaldmant preuniversitar, i conditii
igienico-sanitare sf de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2.1n sitvatia desfasurdirii cursurilor prin intermediul tehnalogiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
tare nu participd la cursuri in unitatea de invag@mant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare,

1.3. Ofertantil trebuie sa introducid o defalcare a costurllor, per portie, pe urmitoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b) contraclele de servicii: valoaraa pachetului alimentar, servicii de preparare a hranei si servicii
de transport.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consurnate



2.1. Fiecare unitate de invdtdmant beneficiard a PNMS va tine evidenia cantit3tii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numdrul de pachete alimentar 5i numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de
copil.

2.2, Furnizorul/Prestatorul autorizatfinregistrat si unitdtile Tnregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta arganismelor de control
competente decumentele comerciale i tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sa ateste calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; unititile de
Tnvatdmént au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

2.3, Lunar, auloritatea coniractanta va reallza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, Tn functie de situatia numdarului de copii scolarizati Tn luna precedents,
pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Tozste pdrjile implicate Tn procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate [a pct. 1 vor pastra documentele justificative pe
o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfargitul anului Intaemiril acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiel din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu madificdrile 5i completéarile ulterioare,

Pentru grupele speciale de consumatari - copil cu diabet, intalerarta la lactozd, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad Tn anexa la contractul de furnizare,
flind specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Sigurantd si perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitdtile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Tn situatia in care hrana nu este servitd Intr-un interval de 60 de minute de la fivrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spalii amenajate, In care sunt asigurate conditiile
de manipulare si depozitare indicate de producator, In conformitate cu prevedsrile legale in
vigeare privind igiena si sigurania produselor alimentare, conditii care si poatd fi monitorizate

sicontrolate,



Pentru depozitare Tn scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea praoduselor
alimentare Tn conditii de siguran{d a alimentelor prevdzute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invdtdmant,

Produsele alimentare vor fi pastrate p&na la servire Tn conditiile indicate de producator, cu
respectares prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor f] transportate de |a furnizor catre unitdtile scolare, respectiv elev sau
pregcolar, dupd caz, numai cu mijloace aLito speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiai in vigoare.

6. Metode de testare 5i contro|

Produsele alimentare se analizeazd doar in |aboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

7. Persoanele angajate Tn producersa, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinulul  ministrului - s3natalit si al  ministrulul  educatiei nr,
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologie| pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile
si completdrile ulterioare, i fisd de aptitudini specifice activitatil desfasurate sau echivalent,
conform Hotardrii Guwernului pr. 355/2007 privind supravegherea sanatdiii lucritorilor, cu
modificdrile si completarile ultericare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s3 prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATLIT".

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie Indeplinite urmétoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care Tnsoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS

DISTRIBUIT GRATUIT";



b) pentru cele preparate Tn regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afigatd la lac
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente §i substantele care
provoacd alergii sau intolerante.
Intocmit,
Responsabil achizitii publice

BOTIA OLIVIY-

AARIAN
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